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Journée découverte : 
Produire du lait de chèvre en bio 

 
A l’initiative de la Laiterie de la Lémance, Les Chambres d’Agriculture de Dordogne 
et de Lot-et-Garonne organisent une journée découverte : produire du lait de 
chèvre en Bio : 
 

Jeudi 26 novembre à 9h45 
à la Laiterie de la Lémance 

ZA du Haut Agenais - 47500 MONTAYRAL 
 
Cette journée présentera les techniques de conduite d’un élevage caprin en 
production biologique, les possibilités de collecte et démontrera l’intérêt  
économique de ce mode d’élevage. 
 
Au programme, 
 
9h45 : portes ouvertes de la Laiterie de la Lémance 
ARBIO (association régionale des opérateurs biologiques d’Aquitaine) abordera le marché des 
produits laitiers en agriculture biologique et la valorisation du lait de chèvre bio. 
Elle fera le point sur la conversion et les aides en mode de production biologique. 
Enfin, la Fromagerie de la Lémance présentera son activité et organisera une visite 
de l’atelier de transformation. 
 
15h00 : visite d’une ferme en élevage caprins en Agriculture Biologique 
Monsieur Sottoriva – EARL Démeter,  Les Morinies - 82150 Saint-Bauzeil 
En bio depuis 2002,  Monsieur Sottoriva présentera son exploitation. Il expliquera 
son choix et l’intérêt du mode de production biologique. Il apportera son point de 
vu technique sur la maîtrise et l’optimisation de la ration et des fourrages, un des 
points clés en production caprine biologique, et sur la gestion sanitaire du 
troupeau.  

 
Contact : Séverine Chastaing / Conseillère en Agriculture Biologique 
Chambre d’Agriculture de Lot-et-Garonne 
Tel : 05 53 77 83 12/ Fax : 05 53 68 04 70 / mail : severine.chastaing@lot-et-
garonne.chambagri.fr 

Le marché du lait de chèvre en France est équilibré, l’offre répondant à la demande. 
En Lot-et –Garonne, il y a 40 producteurs laitiers et fromagers, pour 6000 chèvres, 
produisant 2 333 000 litres de lait livrés et 400 000 litres transformés en fromage. 
En revanche, la quantité de lait de chèvre certifié bio est déficitaire, alors que le 
marché continue de croître. Des entreprises sont à la recherche d’éleveurs caprins, 
c’est le cas de la Fromagerie de la Lémance, qui travaille déjà avec 3 producteurs Bio. 
 


